
FORRETTER

 Rødbetgravet kveite
Serveres med ramsløkhummus, marinert brokkoli, 

polkabete Julianne, syltet gulbete
og sitrus- og olivenoljevinaigrette

Allergener: fisk, sesam

Marinert laks fra Vågen
Serveres med brent blomkålkrem, koriander- og 

fennikelsalat og sriracha-cashewnøtter
Allergener: fisk, sennep, melk

Kamskjellceviche med lime 
Serveres med agurk, eple, paprikasalat,

jordskokkrem og skalldyrvinaigrette
Allergener: bløtdyr, skalldyr, sulfitt

Bresaola
Serveres med ruccola, reddik- og sukkerertsalat, 

tyttebærkrem, syltet delikatesseløk,
teriyakimandler og vinaigrette

Allergener: sulfitt, mandel

HOVEDRETTER

Provencemarinert ytrefilet av okse
Serveres med bakt sellerikrem, kål, tomat, 

gulbetesalat og rosmarinsaus
Allergener: sulfitt, selleri

Andebryst med pistasjnøtter
Serveres med urtepotetkrem med soltørkede 

tomater, vårløk, pastinakk, og salvierødvinssaus
Allergener: melk, sennep, sulfitt, nøtter

Chilimarinert ytrefilet av svin 
Serveres med tranebær, aprikos, tomat, 
auberginekrem, kålsalat, søtpotet, syltet 

delikatesseløk og portvinsaus
Allergener: sulfitter

Urtebakt ørret fra Vågen
Serveres med sopprisotto 

og aspargessalat
Allergener: fisk, melk

SELSKAPSMENY
La oss gjøre selskapet til en suksess. Vi leverer restaurantmat av ypperste kvalitet til ditt arrangement.

Alle våre retter er nøye komponert og består av de beste råvarene sesongen har å by på.
Minimum 20 personer. Det forutsettes at alle i selskapet velger samme meny. Vi tilpasser for vegetar og allergier. 

3-retter 817,-
4-retter 940,-



DESSERT

Karamellmousse med eple 
Serveres med pærecoulis og sjokoladecrumble

Allergener: melk, egg, hvete 

Whisky- og hasselnøttbrownie
Med vaniljekrem og blåbærkompott

Allergener: melk, egg, nøtter (hassel)

Hvit sjokoladekrem
Kokosbunn og pasjonsfrukt-coulis

Allergener: melk, egg

VEGANSK 3-RETTER

Rødbetpuré
Serveres med syltet gulbete, råmarinert 

chioggiabete med ramsløkdressing
Fri for allergener

Selleristek 
Serveres med sopprisotto

og aspargessalat
Allergener: selleri

Sjokolademousse
Serveres med marinerte bær

Allergener: hvete

KAFFE

Ønskes kaffe satt frem på buffet/bar kan
dette bestilles for kr 26,- per person

 
Ønskes servering av kaffe ved bordene

er prisen kr 33,- per person

SELSKAPSMENY

3-retter 817,-
4-retter 940,-


